Nieuwe kansen, nieuw
Warenwetbesluit

u de meeste Nederlanders van hun zomervakantie zijn terugge-
keerd, breekt een nieuw jaar aan. Nieuwe opleidingen gaan van
start, nieuwe acties worden verzonnen en nieuwe assortimenten
samengesteld.|
Ten aanzien van de broodproducten geldt dat de basis daarvoor
ligt in het Warenwetbesluit Meel en Brood. Dus voor de assortimenten zullen
bakkers bij dat besluit uit 1998 te rade moeten gaan.
Afgelopen jaren hebben veel innovaties op broodgebied plaatsgevonden. Ook
is de productsamenstelling in veel gevallen behoorlijk aangepast. Dat was voor
de NVB reden om, in het kader van de transparantie en eenduidigheid, het
voortouw te nemen om stappen te zetten. In de afgelopen tijd is hier op bran-
cheniveau (NBOV, NeBaFa en NVB) veel over gesproken en zijn er veel slagen
gemaakt. Natuurlijk in samenwerking met het ministerie van VWS.
De branchepartijen hebben, na uitgebreide en veelvuldige consultatie van hun
achterban, ingezet.op zo transparant en eenduidig mogelijke definiéring van
termen en producten binnen het broodsegment. Zoals in het verleden al
gold voor bijvoorbeeld de term rozijnenbrood.
Daarom zal de komende tijd het nieuwe Warenwetbesluit gepubliceerd
worden. Daarin wordt nauwgezet omschreven wat krentenbollen en wat
rozijnenbollen zijn. Ook wordt duidelijk gemaakt wat speltbrood nu precies
is. En wat meergranenbrood is. Tevens gaat de zoutnorm gelden voor al
het brood dat door de consument als brood wordt gezien.
Verder wordt ook de definitie van brood bijgesteld, zodat ook de buiten-
landse producttypen, zoals pides et cetera, onder de werkingssfeer
van het Warenwetbesluit komen te vallen.
De NVB is een groot voorstander van deze aanpassing van
het Warenwetbesluit en zal ernaar blijven streven om dit
zodanig in te richten dat er een zogenaamd level playing
field ontstaat waarbij de consument zonder problemen en
met het volste vertrouwen mooie broodproducten kan
kopen waarvan de samenstelling vast is omschreven.
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